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Nel 2008 Special Mac entra a far parte di Masterteam, 
consorzio nazionale di aziende del settore.
 
Nel 2012 Special Mac è socio fondatore di WE ITALIA, 
società di consulenza e distribuzione di sistemi, servizi e 
prodotti nell’ambito della Pulizia Professionale a livello 
italiano, che garantisce professionalità, affidabilità, 
aggiornamento e competitività dei prezzi.
 
Nel 2013 Special Mac arricchisce il proprio catalogo con 
il settore delle forniture alberghiere e dell’abbigliamento 
professionale.

Nel 2015 Special Mac consolida e sviluppa il ramo 
dell’assistenza tecnica su lavastoviglie professionali e 
macchinari per pulizia, che permette di dare al cliente 
un servizio a 360°.
 
Nel 2021 Special Mac amplia il proprio magazzino ed 
inizia ad automatizzarlo per renderlo sempre più 
aggiornato e all’avanguardia.
 
Ad oggi, la forza di Special Mac consiste ancora nel 
presentarsi come una realtà familiare, formata da 
persone ancorate ai valori e ai principi di un tempo, ma 
nell’essere comunque un’azienda in continuo 
aggiornamento e sempre attenta alle novità del settore.   

Special Mac, da 40 anni la tua 
scelta professionale di fiducia!
Nel 1986 a Chianciano Terme, tra le colline che 
dolcemente delimitano Val d’Orcia e Val di Chiana, 
nasce Special Mac, azienda fortemente voluta da Luano 
Romagnoli che, seguendo l’onda dello sviluppo turistico 
di Chianciano Terme e del territorio circostante, ha 
offerto una valida risposta alle crescenti esigenze delle 
imprese di pulizie e del settore Ho.Re.Ca..

Da allora marchi leader del settore sono diventati 
partner di Special Mac, che ha voluto sempre 
mantenere standard qualitativi elevati e costanti nel 
tempo, diventando punto di riferimento per molte 
aziende della Toscana e delle vicine Umbria e Lazio.
 
Dal 1996, il figlio Diego, entra in azienda e contribuisce 
in maniera determinante alla modernizzazione di 
Special Mac, rendendola così sempre al passo con i 
tempi e in grado di rispondere alle richieste sempre più 
esigenti dei propri clienti. Referente per grandi clienti, 
per la forza vendita, buyer, Diego è diventato il Key man 
aziendale.
 
Nel 1998 Special Mac si trasferisce nell’attuale sede, che 
vanta un’esposizione di 200 mq e un magazzino di 1.200 
mq. Tale spazio accoglie tutt’oggi i clienti che visitano 
l’azienda per toccare con mano la vasta gamma di 
articoli.
 
Dal 2002, Francesca, moglie di Diego, entra in azienda 
come responsabile amministrativa, risorse umane e 
gestione degli enti pubblici e delle scuole.



PORCELLANE
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Piatti in porcellana per uso professionale, progettati per il settore alberghiero e della ristorazione. Le finiture 
curate e il loro design equilibrato valorizzano la presentazione delle portate, garantendo al tempo stesso 
affidabilità e durata nell’uso intensivo.



POSATERIA
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Posateria professionale dal design equilibrato, pensata per valorizzare la tavola di hotel e ristoranti. Le linee 
armoniose e le finiture curate garantiscono un’immagine raffinata e una presa confortevole, anche nell’uso 
quotidiano

Consulenza anche in loco sulla mise en table, attraverso una sapiente 
scelta di elementi, materiali e colori, per una tavola elegante e 
funzionale.

CONSULENZA
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VETRI E CRISTALLI

Calici di pregio e bicchieri professionali progettati per il settore alberghiero e della ristorazione. Le forme 
studiate esaltano aromi e presentazione, mentre la qualità del vetro garantisce brillantezza, resistenza e 
affidabilità nel servizio.

Realizziamo per Vostro conto personalizzazioni su stoviglie, 
calici e bicchieri, per rendere la Vostra tavola, unica.

PERSONALIZZAZIONI
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PENTOLAME PROFESSIONALE

Una gamma di pentolame professionale progettata per unire efficienza operativa e durata nel tempo. Le migliori 
marche assicurano distribuzione uniforme del calore, resistenza all’uso intensivo e facilità di gestione in cucina.



TAVOLA E BUFFET
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Una gamma completa di soluzioni per la mise en place e il buffet, facilmente combinabili e adatte a diverse 
tipologie di servizio. Soluzioni professionali che uniscono elementi funzionali ed eleganti e che garantiscono 
ordine, praticità e una presentazione curata in ogni contesto del servizio.



BAR E MIXOLOGY
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Articoli professionali e di design per bar e mixology, progettati per soddisfare le esigenze di hotel, ristoranti e 
cocktail bar. Strumenti affidabili e funzionali che garantiscono precisione, efficienza e qualità costante nel 
servizio, per locali che desiderano valorizzare la preparazione e la presentazione di cocktail con uno stile 
professionale e coerente
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UTENSILI CUCINA

Una selezione di accessori cucina che, grazie ai materiali, alle finiture curate e al design ergonomico, assicura 
praticità e robustezza. Accessori per ambienti professionali dove precisione, resistenza e facilità d’uso sono 
elementi essenziali per garantire prestazioni costanti



ATTREZZATURE PROFESSIONALI
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I nostri tecnici sono a disposizione con tempestività e professionalità, 
per l’assistenza tecnica sulle attrezzature.

ASSISTENZA TECNICA

Attrezzature progettate per le cucine professionali che uniscono robustezza, tecnologia e praticità operativa. 
Piani di lavoro, forni a convezione e combinati, frigoriferi e lavastoviglie industriali, friggitrici elettriche, 
salamandre, abbattitori, griglie, frullatori, affettatrici, confezionatrici sottovuoto, impastatrici e macchine per la 
pasta sono solo alcune delle attrezzature da noi selezionate tra le migliori marche del settore
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ACCESSORI HORECA

La nostra gamma di accessori HO.RE.CA è progettata per rendere ogni servizio più efficiente, ordinato e 
professionale, offrendo soluzioni resistenti e versatili per hotel, ristoranti, bar e catering. Include taglieri e piastre 
di lavoro per la preparazione dei cibi, carrelli da servizio e vassoi, contenitori e dispenser di diverse dimensioni 
per il trasporto di cibi e bevande, cestini, portamenù, sottopiatti riutilizzabili, segnaposti, organizer da tavolo per 
utensili, caraffe, brocche e tutto ciò che può aiutare la gestione quotidiana del servizio. Tutti gli accessori sono a 
norma di legge, progettati per resistere all’uso intensivo, facilitare la pulizia e garantire coordinabilità tra i diversi 
articoli



LAVASTOVIGLIE E LAVABICCHIERI MOBILI INOX

IMPIANTI CUCINA
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Proponiamo impianti cucina che uniscono tecnologia e funzionalità, pensati per ottimizzare i flussi di lavoro e le 
prestazioni, al servizio della cucina professionale.



ASCIUGAMANI ELETTRICI ARMADI SPOGLIATOI CASSEFORTI

ASCIUGACAPELLI FRIGOBAR CARRELLI DI SERVIZIO

ALTRI COMPLEMENTI

COMPLEMENTI HOTELLERIE
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I complementi per hotellerie sono pensati per integrarsi armoniosamente in spazi hospitality. Carrelli di servizio, 
frigobar, asciugacapelli, casseforti, armadi spogliatoio, asciugamani elettrici e tanti altri accessori garantiscono 
comfort, sicurezza e funzionalità per l’ospite; sono  piccoli dettagli che fanno la differenza.
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I nostri Partner


